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CADERNO DE ENCARGOS

Concurso Puablico n.° 01/SASUBI/2020 - “Aquisicdo de produtos e
preparados congelados e ultracongelados para as unidades alimentares

dos Servicos de Acdo Social da Universidade da Beira Interior”
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PARTE I — CLAUSULAS JURIDICAS

Clausula 1.2
Objeto

1. O presente Caderno de Encargos compreende as clausulas a observar no contrato a
celebrar pelos Servicos de Ac¢do Social da Universidade da Beira Interior na sequéncia do
procedimento pré-contratual que tem por objeto a contratualizagido de “Aquisicao de
produtos e preparados congelados e ultracongelados para as unidades
alimentares dos Servicos de A¢io Social da Universidade da Beira Interior”,
com as especificagbes técnicas (minimas) constantes da Parte II presente Caderno de
Encargos e respetivos Anexos que dele fazem parte integrante
2. O procedimento adotado é um Concurso Piiblico sem publicagdo no JOUE, ao abrigo
do disposto na alinea b) do n.° 1 do artigo 20.° do Cédigo dos Contratos Ptiblicos (CCP),
aprovado pelo Decreto-Lei n.° 18/2008, de 29 de janeiro, na sua tltima redagdo.
3. A classificacdo para efeitos do Vocabulario Comum para os Contratos Publicos é a
seguinte: 15000000 - 8 - Produtos Alimentares, sendo desagregada em funcéo dos
produtos alimentares que integram cada um dos lotes.

Clausula 2.2
Entidade adjudicante
A entidade adjudicante sdo os Servicos de A¢ao Social da Universidade da Beira Interior,
abreviadamente designados por SASUBI, pessoa coletiva n® 600 017 982, com sede na
Quinta do Convento de Santo Anténio, 6201-001 Covilha, telefone 275 242 006, com

endereco eletronico http://www.sas.ubi.pt.

Clausula 3.2
Descricio
Aquisi¢do de produtos e preparados congelados e ultracongelados para as unidades
alimentares dos SASUBI, em conformidade com o consignado no respetivo Caderno de
Encargos, designadamente, nas especificagdes técnicas (minimas) e nos seus Anexos, que

dele fazem parte integrante.

Clausula 4.2
Critério de Adjudicacio
1. Serdo adjudicadas propostas pelos lotes identificados no Caderno de Encargos.
2. Os concorrentes devem indicar o(s) namero(s) do(s) lote(s) a que concorrem.
3. S6 seré aceite como proposta o lote que esteja devidamente preenchido na totalidade

dos bens que o compdem.
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4. A adjudicacio sera efetuada para cada lote individual, segundo o critério da proposta

economicamente mais vantajosa (modalidade multifatorial), considerando para

cada lote individual, os seguintes fatores de ponderacgo
A. Preco: 50%
B. Regionalidade: 35%
C. Certificacio da entidade (ou entidade representante em caso de agrupamento): 15%

juntamente com o modelo de avalia¢do, do Anexo III do Programa de Concurso, do
qual faz parte integrante.

5. Nio h4 lugar a adjudicacdo quando se verifique qualquer uma das situagoes previstas
no n.° 1 do Artigo 79.° do CCP.

6. Verificando-se a necessidade de desempate de mais de uma proposta, é adjudicada a
proposta que resultar da escolha em funcdo de sorteio que deve obedecer as regras
procedimentais constantes do Anexo IV ao Programa de Concurso, do presente

procedimento.

Clausula 5.2

Preco base
1. Nos termos do disposto no n® 1 do Artigo 47° do CCP, para efeitos do presente
procedimento, o preco base global é de 130 000.00 € (cento e trinta mil euros), acrescido

de IVA i taxa legal em vigor.,
2. A adjudicaciio sera efectuada para cada lote individual, sendo o preco base para cada

um dos lotes, sem IVA, o seguinte:

LOTE PRECO BASE, s/ IVA, POR LOTE

Lote I — Carne bovina 8 900,00 €
Lote II — Carne Suina 39 400,00 €
Lote III — Carne de Aves 24 500,00 €
Lote IV — Moluscos e Crusticeos 12 740,00 €
Lote V — Pescado 26 700,00 €
Lote VI — Produtos de origem vegetal 760,00 €

lll.f:rt:cggaal:igosdutos preparados 17 000,00 €

PRECO BASE GLOBAL (s/ IVA) 130 000,00 €
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3. Serio excluidas as propostas cujo valor seja superior ao prego base.
4. O preco base referido no ntimero 1 inclui todos os custos, encargos e despesas cuja

responsabilidade ndo esteja expressamente atribuida a entidade adjudicante.

Clausula 6.2
Contrato
1. O contrato a celebrar sera reduzido a escrito nos termos do artigo 94° do CCP, sendo
composto pelo respetivo clausulado contratual e os seus anexos.
2. O contrato a celebrar integra ainda os seguintes elementos:
a) Os suprimentos dos erros e das omissdes do Caderno de Encargos identificados
pelos concorrentes, desde que esses erros e omissoes tenham sido expressamente
aceites pela entidade adjudicante;
b) Os esclarecimentos e retificacoes relativos ao Caderno de Encargos;
¢) O presente Caderno de Encargos;
d) A proposta adjudicada;
e) Os esclarecimentos sobre a proposta adjudicada prestados pelo adjudicatario.
f) O gestor do contrato em nome das entidades adjudicantes, [conforme o disposto na
alinea i) do n.° 1 do artigo 96.°, conjugado com o disposto no artigo 290.°-A, ambos do
CCP];
g) Todos os outros documentos que sejam referidos no clausulado contratual ou no
Caderno de Encargos.
3. Em caso de divergéncia entre os elementos referidos no nimero anterior, a respetiva
prevaléncia é determinada pela ordem pela qual ai sdo indicados.
4. Em caso de divergéncia entre os documentos referidos no n° 2 do artigo. 96.° do Cédigo
dos Contratos Publicos, e o clausulado do contrato, prevalecem os primeiros, salvo quanto
aos ajustamentos propostos de acordo com o disposto no artigo 99° e aceites pelo

adjudicatério nos termos do disposto no artigo 101° do Cédigo dos Contratos Publicos.
Clausula 7.2

Prazo do contrato

O contrato tem a duraciio de 12 meses a contar da data da sua assinatura.
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Clausula 8.2

Modo de prestacio do servico
1. Para o acompanhamento da execu¢io do contrato, o fornecedor fica obrigado a nomear
um interlocutor com a entidade adjudicante para todos os fins associados a execucio do
contrato.
2. Em caso de extincao do contrato, independentemente do motivo que lhe der origem, o
fornecedor obriga-se a assegurar, a entidade adjudicante, o fornecimento do(s) seu(s)
produto(s) na transi¢do dos fornecimentos objeto do presente contrato para outro
fornecedor de contrato subsequente, por periodo(s) a acordar por ambas as partes,
garantindo assim uma transi¢io ordenada e sem perturbagées de fornecimento(s).
3. Os bens objeto do concurso sio entregues de acordo com as necessidades do
servico/encomendas efetuadas pelos SASUBI, de forma parcelar e continuada,
respeitando as quantidades e prazos de entrega de cada encomenda, bem como os
horarios, em conformidade com o disposto no nimero 2 supra e nas Clausulas 72 e 112.
4. O incumprimento reiterado do horério fixado para as entregas das encomendas confere
a entidade adjudicante o direito de rescisdo de contrato, sem prejuizo da aplicagdo das

penalidades previstas na Clausula 16.2.

Clausula 9.2
Principais obrigacdes do adjudicatario/fornecedor

1. Sem prejuizo de outras obrigagbes previstas na legislacdo aplicavel, no presente
Caderno de Encargos, nomeadamente nas clausulas técnicas, ou nas clausulas contratuais,
da celebracdo do contrato decorrem para o fornecedor as seguintes obrigacdes, em
conformidade com a absoluta subordinac¢do aos principios da ética profissional, isengéo,
independéncia, zelo e competéncia, as seguintes obriga¢oes principais:

a) Obrigacdo de entrega dos bens em conformidade com os anexos A a F ao presente

Caderno de Encargos;

b) Obrigacio de prestar e cumprir, para além dos termos e condigoes constantes deste
Caderno de Encargos, incluindo os seus anexos A a F, e da proposta adjudicada, os

termos e condi¢des fixados para o fornecimento, nomeadamente:

i. Obrigacdo de assumir a responsabilidade por eventuais danos causados nos
equipamentos e outros bens existentes nas instala¢oes dos SASUBI, bem como

quaisquer outros resultantes das atividades inerentes ao fornecimento;
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11.

iv.

V.

Obrigacéo de prestar aos SASUBI, ou a entidade por ela designada, em qualquer
tempo na pendéncia do fornecimento, as informacgdes e esclarecimentos relativos
ao mesmo, prestados no Ambito do contrato a celebrar, em conformidade com as

clausulas do presente Caderno de Encargos, incluindo os seus anexos A a F;

Obrigacio de responsabilizar-se pelos atos praticados por todas as pessoas que
no AaAmbito do contrato a celebrar, exer¢cam func¢oes por sua conta,

considerando-se para esse efeito como érgéos ou agentes do adjudicatario;

Para além da obrigacio de fornecer os bens objeto do contrato conforme as
condicdes definidas no presente Caderno de Encargos e demais documentos
contratuais, obrigacdo de comunicar aos SASUBI, logo que tenha conhecimento,
os factos que tornem total ou parcialmente impossivel o fornecimento dos bens
objeto do contrato, bem como o cumprimento de qualquer outra das suas

obrigagdes, nos termos do disposto no contrato;

Obrigacdo de nfo alterar as condigdes do fornecimento dos bens objeto do

contrato fora dos casos previstos no presente Caderno de Encargos e no contrato;

Obrigacio de ndo ceder a sua posi¢ao contratual no contrato, salvo nos termos do

estabelecido no presente Caderno de Encargos;

Obrigacao de prestar de forma correta e fidedigna, as informagoes referentes as
condi¢oes em que é efetuado o fornecimento dos bens objeto do contrato, bem

como prestar todos os esclarecimentos que se justifiquem;

Obrigacdo de comunicar aos SASUBI qualquer facto que ocorra durante a
execucio do contrato e que altere, nomeadamente, a sua denominacio social, os
seus representantes legais com relevincia para o fornecimento dos bens objeto

do contrato, a sua situacao juridica e a sua situagio comercial;

Obrigacéo de facultar, quando solicitado pelos SASUBI, uma visita as instala¢bes

do adjudicatario;

Obrigacao de disponibilizar aos SASUBI informacéo relevante para a gestao do

contrato.

2. A titulo acessorio, o adjudicatério fica ainda obrigado a prestar a total cooperagdo no

facultar de informacio ao pessoal dos SASUBI responsével pela utilizacdo dos referidos

bens para os fins a que se destinam.

3. Todas as despesas, custos, taxas, seguros, fretes inerentes ao fornecimento,

designadamente relativos ao transporte e acondicionamento dos bens objeto do contrato
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para o local de entrega, em especial melhor identificado nos termos da Clausula 11.2 deste

Caderno de Encargos, sdo da inteira responsabilidade do adjudicatario.

Clausula 10.2

Conformidade e operacionalidade dos bens

1. Os bens objeto do contrato devem ser entregues em perfeitas condigdes de serem
utilizados para os fins a que se destinam e dotados de todo o material de apoio necessério
a sua correta, integral e regular utilizacao.

2. E aplicavel, com as necessarias adaptacoes, o disposto na lei que disciplina os aspetos
relativos a venda de bens de consumo e das garantias a ela relativas, no que respeita a
conformidade dos bens.

3. O adjudicatario é responsavel perante os SASUBI, por qualquer defeito ou discrepancia
dos bens objeto do conirato que existam no momento em que os bens lhe sdo entregues.
4. Salvo disposicio em contrario deste Caderno de Encargos, correrdo por conta do
adjudicatario, que se considerara para o efeito Ginico responsavel, a reparagdo e a
indemnizacdo de todos os prejuizos que resultem da propria natureza dos bens e do seu

deficiente fornecimento.

Clausula 11.2

Local, horario e modo de entrega dos bens objeto do contrato

1. Os bens objeto do contrato sao entregues, habitualmente, no Armazém Geral dos
SASUBI, sito em Rua Morais do Convento 6201-001 Covilhd, em dias (teis, no horario das
14:00 as 16:00 e das 16:30 as 17:00, de acordo com as carateristicas, especificacoes e
requisitos previstos nos anexos A a F deste Caderno de Encargos, e com a proposta
adjudicada para cada lote. Pontualmente, a entidade adjudicante podera definir outro
local e horério de entrega, sendo que neste caso, o local sera sempre na cidade da Covilha
e o horario compreendido entre as 8:30 e as 17:30, hora local.
2. Para efeitos do disposto no niimero anterior, o adjudicatério obriga-se ao cumprimento
dos seguintes requisitos minimos:
a) As entregas dos bens sfo efetuadas dentro do prazo e em local identificados pelos
SASUBI, tendo obrigatoriamente de ser acompanhadas de nota de encomenda
correspondente ou documento equivalente, devendo constar a informagéo relativa as

condicdes de entrega e aos bens fornecidos;
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b) Em caso de alteracio da morada das instalacdes identificadas pelos SASUBI para a
entrega dos bens, o adjudicatario obriga-se a manter as condi¢des constantes do
presente Caderno de Encargos, contrato e proposta adjudicada;
¢) O adjudicatério é responsavel por todos os danos causados em pessoas e bens
decorrentes, direta ou indiretamente, da entrega dos bens objeto do contrato.
3. O adjudicatario obriga-se a disponibilizar, simultaneamente com a entrega dos bens
objeto do contrato, todos os documentos em lingua portuguesa, com indicacao da origem,
marca, categoria, lote, calibre, prazo de validade, sempre que aplicavel. Os referidos
elementos deverio, preferencialmente, constar da fatura ou guia que acompanha os bens.
4. As quantidades totais dos bens mencionadas nos Lotes poderdo sofrer uma variacdo
méaxima de +10%, que o adjudicatario se obriga a cumprir, ndo podendo escusar-se de o
fazer, sobretudo se a diferenca for para mais.
5. A fatura referente ao fornecimento dos produtos deve mencionar o peso liquido e o peso
escorrido/liquido escorrido, sempre que aplicavel, sendo este Gltimo que deve ser
considerado para efeito de valorizagao da fatura.
6. Em conformidade com o disposto no n.° 3 da Clausula 9.° deste Caderno de Encargos,
todas as despesas e custos com o transporte e acondicionamento dos bens objeto do
contrato e respetivos documentos para o local e entrega sdo da inteira responsabilidade do
adjudicatério.
7. Em caso de forca maior, devidamente comprovada, podem os SASUBI aceitar o
alargamento dos prazos de entrega, sem haver lugar a aplicagio de qualquer multa.
8. No momento da entrega dos bens, os SASUBI, ou através de terceiro por ele designado,
procedem 2 inspecio quantitativa e qualitativa dos mesmos com vista a verificacdo da sua
aceitacdao, nomeadamente:
a) Comprovar a conformidade das quantidades entregues e referidas na guia de
remessa ou documento equivalente com as quantidades encomendadas, nos termos do
presente Caderno de Encargos, contrato e proposta adjudicada;
b) Comprovar que os bens fornecidos apresentam as carateristicas, especificagoes e os
requisitos requeridos, bem como os requisitos gerais e legais de frescura, genuinidade,
qualidade e higiene e que nao possuem deficiéncias de transporte, acondicionamento

ou entrega e que respeitam as normas de higiene e qualidade alimentar.

9. Para efeitos do disposto no nimero anterior, caso nio sejam detetados defeitos, ndo
conformidades e/ou discrepancias nos bens fornecidos, os SASUBI procedem a sua

aceitacao, assinando a guia de remessa ou documento equivalente.
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10. Para efeitos do disposto nos niimeros anteriores, se forem detetados defeitos ou ndo
conformidades nos bens fornecidos objeto do contrato, ndo ha lugar a aceitacdo dos
referidos bens, devendo o adjudicatario providenciar, a sua custa e no prazo razoavel que
for determinado pelos SASUBI, as substitui¢cdes e/ou agGes necessarias para garantir o
cumprimento das exigéncias legais e das especifica¢Oes técnicas dos bens.

11. Se o adjudicatario ndo entregar os bens no prazo devido, podem os SASUBI, sem
prejuizo da aplicagdo das penalidades previstas na Clausula 16.2, adquiri-los ao(s)
concorrente(s) seguinte(s) ou diretamente no mercado, devendo o fornecedor reembolsar

0s SASUBI da diferenca paga a mais por essas aquisicoes.

Clausula 12.2
Atualizacdes juridico-comerciais

1. O fornecedor deve comunicar ao contraente publico qualquer facto que ocorra durante
a execucdo do contrato, e que altere:

a) Os poderes de representagio dos seus legais representantes ou dos mandatarios que

assinarem o contrato;

b) A sua denominacio e/ou sede social;

¢) A sua situacao juridica;

d) A sua situac¢do comercial.
2. O fornecedor obriga-se a, durante a vigéncia do contrato manter regularizadas as
obrigacdes fiscais para com o Estado Portugués e as obrigagdes contributivas no d&mbito
do Sistema de Solidariedade e de Seguranca Social Portugués, ou do Estado de que seja

nacional ou onde se encontre estabelecido.

Clausula 13.2
Condicodes de Pagamento

1. Nas condicoes de pagamento a apresentar pelos concorrentes ndo podem ser
propostos:

a) Adiantamentos por conta dos bens a entregar;

b) Pagamentos contra a entrega dos bens.
2. Para efeitos de pagamento, as faturas sdo pagas no prazo de 30 dias tteis apds a sua
rececdo, as quais s6 podem ser emitidas apés o fornecimento total de bens da encomenda
realizada.
3. Caso a entidade adjudicante discorde dos valores indicados nas faturas, deve comunicar

ao  fornecedor/adjudicatario os respetivos  fundamentos, ficando o
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fornecedor/adjudicatério obrigado a prestar os esclarecimentos necessarios ou proceder
as retificacdes que se mostrem necessérias, procedendo, consequentemente, a emissao de
nova fatura corrigida.

4. Desde que devidamente emitida, as faturas serfo pagas através de transferéncia
bancéaria ou cheque.

5. N&o hé lugar a revisdo de preco(s) durante o periodo de vigéncia do contrato.

Clausula 14.2

Dever de sigilo
1. O fornecedor deve guardar sigilo sobre toda a informacdo e documentacéo, técnica e
ndo técnica, relativa ao contraente ptblico, de que possa ter conhecimento ao abrigo ou
em relacdao com a execucio do contrato.
2. A informacio e a documentacdo cobertas pelo dever de sigilo ndo podem ser
transmitidas a terceiros, nem objeto de qualquer uso ou modo de aproveitamento que niao
o destinado direta e exclusivamente a execu¢ido do contrato.
3. O fornecedor é responsével pelo cumprimento do dever de sigilo por parte dos seus
colaboradores, independentemente da natureza do vinculo subjacente a essa colaboragdo,
inclusivamente apds a cessagdo desta e independentemente da causa de cessagdo bem
como em caso de viola¢do do dever de sigilo por parte de terceiros por si subcontratados
ou por colaboradores desses terceiros.
4. Exclui-se do dever de sigilo previsto a informacio e a documentacdo que fossem
comprovadamente do dominio puiblico a data da respetiva obtencao pelo fornecedor ou
que este seja legalmente obrigado a revelar, por for¢a da lei, de processo judicial ou a
pedido de autoridades reguladoras ou outras entidades administrativas competentes.
5. O dever de sigilo mantém-se em vigor até ao termo do contrato, sem prejuizo da
sujeicdo a quaisquer deveres legais relativos, designadamente, a protegido de segredos

comerciais ou da credibilidade, do prestigio ou da confianca devidos as pessoas coletivas.

Clausula 15.2
Patentes, Marcas Registadas e licencas
1. Sdo da responsabilidade do fornecedor quaisquer encargos decorrentes da utilizacao,
no fornecimento, de marcas registadas, patentes registadas ou licencas.
2. Caso a entidade adjudicante/contraente publico venha a ser demandado por ter
infringido, na execucio do contrato, qualquer dos direitos mencionados no niimero

anterior, o fornecedor indemniza-a(o) de todas as despesas que, em consequéncia, haja de
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fazer e de todas as quantias que tenha de pagar seja a que titulo for, exceto se demonstrar
que a infracdo é imputavel ao contraente piblico ou a terceiros que ndo sejam seus
subcontratados.

3. O contraente publico pode exigir ao fornecedor a comprovagdo do cumprimento das

disposicdes regulamentares e normativas aplicéveis ao fornecimento objeto do Contrato.

Clausula 16.2
Penalidades contratuais

1. Independentemente da eventual resolugdo do contrato, do incumprimento das
obrigacoes emergentes do contrato e tendo em consideracdo a duragdo da infracdo, a
eventual reiteracio, o grau de culpa e as consequéncias do incumprimento, resultam para
o adjudicatério faltoso as penalidades previstas nos niimeros seguintes.
2. A pratica de qualquer irregularidade no fornecimento, devidamente justificada pelos
técnicos do contraente ptiblico, que dé lugar a recusa daquele ou o incumprimento dos
prazos de entrega, determinam a aplicacio ao adjudicatirio faltoso de uma pena
pecuniiria cujo montante resultara da soma dos seguintes fatores:
a) Valor da diferenca entre o preco adjudicado e o preco pago ao adjudicatario que
substituiu os bens em causa;
b) Valor correspondente a todos os encargos que o contraente ptblico teve de suportar
com a substitui¢do dos bens em falta.
3. A pena pecuniéria prevista no niimero anterior podera ainda ser agravada em funcao
do grau de culpa, da reiteragio e da gravidade do incumprimento.
4. Em caso de incumprimento dos prazos fixados para a entrega/fornecimento dos bens,
sera aplicada uma pena pecuniaria de 1% do valor total do contrato por cada dia de atraso.
5. O valor acumulado da pena pecuniaria ndo pode exceder 20% do valor contratual, em
conformidade com o artigo 329.° do CCP, sem prejuizo da aplicagdo do n.° 3 do mesmo
normativo.
6. O valor da pena pecuniéria a aplicar sera deduzida ao prego a pagar pelo fornecimento.
=. Para além das penalidades previstas na presente cldusula, o contraente piblico podera
exigir uma indemnizacéo pelos prejuizos comprovadamente sofridos em consequéncia do

incumprimento.
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Clausula 17.2
Forca maior
1. Ndo podem ser impostas penalidades ao fornecedor, nem é havida como
incumprimento, a nfo realizacdo pontual das prestagdes contratuais a cargo de qualquer
das partes que resulte de caso de for¢a maior, entendendo-se como tal as circunsténcias
que impossibilitem a respetiva realiza¢fo, alheias a vontade da parte afetada, que ela ndo
pudesse conhecer ou prever & data da celebracdo do contrato e cujos efeitos nao lhe fosse
razoavelmente exigivel contornar ou evitar.
2, Podem constituir forca maior, se se verificarem os requisitos do nimero anterior,
designadamente, tremores de terra, inundagdes, epidemias, sabotagens, greves, embargos
ou bloqueios internacionais, atos de guerra ou terrorismo, motins e determinacdes
governamentais ou administrativas injuntivas.
3. Néo constituem for¢a maior, designadamente:
a) Circunstincias que nio constituam for¢a maior para os subcontratados do
fornecedor, na parte em que intervenham,;
b) Greves ou conflitos laborais limitados as sociedades do fornecedor ou a grupos de
sociedades em que este se integre, bem como a sociedades ou grupos de sociedades dos
seus subcontratados;
¢) Determinacoes governamentais, administrativas ou judiciais de natureza
sancionatoria ou de outra forma resultantes do incumprimento pelo fornecedor de 6nus
que sobre ele recaiam;
d) Manifestacdes populares devidas ao incumprimento pelo fornecedor de normas
legais;
e) Incéndios ou inunda¢des com origem nas instalagoes do fornecedor cuja causa,
propagacio ou proporgoes se devam a culpa ou negligéncia sua ou ao incumprimento
de normas de seguranga;
f) Avarias nos sistemas informaticos ou mecénicos do fornecedor nio devidas a
sabotagem;
g) Eventos que estejam ou devam estar cobertos por seguros.
4. A ocorréncia de circunstincias que possam consubstanciar casos de forca maior deve
ser imediatamente comunicada & outra parte.
5. A forca maior pode determinar a prorrogagdo dos prazos de cumprimento das
obrigacdes contratuais afetadas pelo periodo de tempo comprovadamente correspondente

ao impedimento resultante da for¢a maior.
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Clausula 18.2
Resolucio por parte do contraente piblico

1. Sem prejuizo de outros fundamentos de resolugédo previstos na lei, o incumprimento
por parte do fornecedor, de forma grave ou reiterada, das obrigages que lhe incumbem,
permite ao contraente publico a resolu¢io do contrato sem prejuizo das correspondentes
indemnizacoes legais, devendo para o efeito transmitir a sua decisdo por escrito ao
fornecedor.
2, Para efeitos do disposto no ntimero anterior, considera-se incumprimento definitivo
por parte da entidade adjudicataria:

a) Quando houver entrega de produtos que nio correspondam aos adjudicados e
solicitados pelo setor alimentar;

b) Quando houver atrasos sucessivos na entrega dos bens que ponham em causa o bom
funcionamento dos Servicos, nomeadamente a confecao das ementas diarias;
¢) A entrega de produtos no limite ou fora do prazo de validade;
d) A quebra da qualidade nos bens fornecidos, nomeadamente aspeto, peso e calibre;
e) O ndo cumprimento do Regulamento (CE) n® 852/2004, de 29 de abril e do
Regulamento (CE) n° 853/2004 de 29 de abril, no seu anexo III e NP 1524, de 25 de
marco de 1987, relativo ao transporte terrestre de alimentos pereciveis;
f) A desobediéncia reiterada as instrugoes e recomendagtes emanadas dos SASUBI,
relativamente a qualidade dos produtos entregues.
3. A resolu¢do do contrato produz efeitos 15 (quinze) dias apds a recec¢do da respetiva
comunicacdo pelo fornecedor.
4. A resolugdo do contrato nio prejudica o direito de o contraente piblico demandar o
fornecedor por responsabilidade civil ou criminal resultante de atos ou faltas do

fornecedor ocorridos durante a execu¢ao do mesmo.

Clausula 19.2
Cessio da posicio contratual (compulsiva) por incumprimento do
cocontratante
1. Se em virtude do incumprimento das obrigacbes contratuais pelo cocontratante
estiverem reunidos os pressupostos para a resolu¢do do contrato, o cocontratante cede a
sua posi¢do contratual ao concorrente do procedimento pré-contratual na sequéncia do
qual foi celebrado o contrato em execucio, que venha a ser indicado pelo contraente
publico, pela ordem sequencial daquele procedimento.
2. Para efeitos do disposto no ntimero anterior deve atender-se ao disposto no artigo
318°-A do CCP.
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Clausula 20.2
Resolucio por parte do fornecedor

1. Sem prejuizo de outros fundamentos previstos na lei, o incumprimento por parte do
contraente publico, de forma grave ou reiterada, das obriga¢des que lhe incumbem,
designadamente, a falta de pagamentos devidos ha mais de 2 meses ou caso os pagamentos
devidos excedam 25% do preco contratual, conferem ao fornecedor a possibilidade de
resolver o contrato, devendo para o efeito transmitir a sua decisdo por escrito ao
contraente publico.

2. A resolucio do contrato produz efeitos 30 (trinta) dias apés a rece¢do da respetiva
notificacdo pelo contraente piiblico, salvo se o incumprimento se reportar ao pagamento
de montantes ja vencidos e o contraente ptblico cumprir as obrigagdes em atraso antes de

decorridos os 30 (trinta) dias, caso em que o Contrato se mantera em vigor.

Clausula 21.2
Garantia de cumprimento contratual

1. A prestaciio de caucdo é dispensada nos termos do disposto no n° 2 do artigo 88° do
Codigo dos Contratos Publicos (CCP) na sua atual redacgo, sem prejuizo do disposto no
n° 3 do mesmo artigo.

2. A entidade adjudicante pode proceder & retencdo de 10% do valor do pagamento a
efetuar, sem necessidade de prévia decisdo judicial ou arbitral, para satisfacao do
cumprimento defeituoso, incumprimento definitivo pelo prestador das obrigacdes
contratuais ou legais, ou para quaisquer outros efeitos especificamente previstos no

contrato ou na lel.

Clausula 22.2
Seguros
E da responsabilidade do fornecedor a cobertura, através de contrato(s) de seguro, dos
riscos inerentes as atividades a executar para o cumprimento pontual das obrigacdes

emergentes do presente Caderno de Encargos.

Clausula 23.2
Cessio da posicao contratual
1. No decurso da execucdo do contrato, o contraente publico pode, mediante pedido
fundamentado do fornecedor, autorizar a cessdo da respetiva posic¢ao contratual.

2. Para efeitos de autorizacao prevista no paragrafo anterior, deve:
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a) Ser apresentada pelo cessionério toda a documentacio exigida ao fornecedor no
presente procedimento;
b) O contraente publico apreciar, designadamente, se o cessionario respeita os

requisitos definidos no n° 2 do artigo 319° do Cédigo dos Contratos Publicos.

Clausula 24.2
Comunicacodes e notificacoes
1. Sem prejuizo de poderem ser acordadas outras regras as notificagdes e comunicacoes
entre as partes do contrato, estas devem ser dirigidas, por escrito, nos termos do Codigo
dos Contratos Piblicos, para o domicilio ou sede contratual de cada uma, identificados no
Contrato.
2. Qualquer alteracdo das informagGes de contacto constantes do contrato deve ser

comunicada a outra parte.

Clausula 25.2
Prazos na fase de execucio do contrato
Os prazos na fase de execucdo do contrato sdo continuos, correndo em sabados, domingos

e dias feriados.

Clausula 26.2
Outros encargos

Todos os demais encargos derivados do presente contrato sdo da responsabilidade do
adjudicatario.

Clausula 27.2

Gestor do contrato

1. Nos termos conjugados do artigo 942, alinea i) do artigo 96° e 290° -A, todos do CCP,
e com a funcao de acompanhar permanentemente a execugio do contrato, sera designado
um gestor do contrato.
2. O gestor do contrato pode vir a ser substituido temporaria ou definitivamente sem que
isso implique alterag¢do do contrato.

3. A substituicio do gestor de contrato é oponivel ao adjudicatério por mera notificagdo.
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Clausula 28.2
Legislacao aplicavel e foro competente

1. Atudo o que nio esteja especialmente regulamentado no presente Caderno de Encargos
aplica-se o regime previsto no CCP aprovado pelo Decreto-Lei n.° 18/2008 de 29 de
janeiro, na sua atual redacfo, e demais legislacio e regulamentacfo aplicivel e, em
qualquer caso, sempre a Lei portuguesa.

2. Os litigios decorrentes da execucfo, interpretacdo e aplica¢do das regras contratuais
serdo submetidos a uma tentativa de conciliacio a realizar entre os representantes
expressamente designados para o efeito pelas partes, no prazo de 10 (dez) dias, seguidos,
contados da solicita¢do que para o efeito qualquer das partes produza.

3. Frustrada a conciliaco, para todas as questdes emergentes do contrato sera
competente o Tribunal Administrativo e Fiscal de Castelo Branco, com expressa renfincia

a qualquer outro.
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PARTE II - ESPECIFICACOES TECNICAS (Minimas)

Clausula 1.2

Na data de rececao pelos SASUBI, devem ser cumpridas as seguintes regras para todos os
produtos congelados e ultracongelados:
a) nao devem ter mais de 8 meses, apds a data de congelacdo; e

b) devem apresentar um prazo de validade minimo de 12 meses.

Clausula 2.2

No sentido de permitir averiguar de forma inequivoca, quer a marcagio de salubridade,
quer a origem do produto alimentar, quer outras mengdes de rotulagem consideradas
relevantes, os produtos alimentares embalados e congelados ou ultracongelados, devem
ser fornecidos aos SASUBI contendo a marcagdo e a rotulagem aposta pelo
estabelecimento fabricante/embalador, podendo os SASUBI recusar produtos alimentares
que por terem sido reagrupados ou reacondicionados, nio oferecam garantias quanto aos

elementos de marcacéo e rotulagem.

Clausula 3.2

Relativamente aos adjudicatarios de bens alimentares que ndo tenham nos seus
estabelecimentos, sistemas de autocontrolo, em matéria de seguranca alimentar,
nomeadamente o sistema "HACCP", os SASUBI poderao solicitar os boletins analiticos

que permitam comprovar a higiene, a qualidade e a salubridade desses bens.

Clausula 4.2

Desde a rececao até a preparacio final dos bens alimentares, os SASUBI procederiao ou
mandario proceder ao controlo que entenderem por necessario para averiguagao da sua
qualidade. Caso o resultado do controlo efetuado ndo obedeca aos requisitos legais e aos
determinados no presente caderno de encargos, o custo das amostras e das andlises

efetuadas sera suportado pelo respetivo adjudicatario.
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Clausula 5.2

Os materiais de acondicionamento e embalagem, deverdo respeitar as regras de qualidade

e higiene, conforme legisla¢ao em vigor.

Clausula 6.2

Os veiculos de transporte deverao respeitar as condicoes legais, gerais e especificas para o
transporte deste tipo de bens alimentares, de forma a garantir as condi¢oes de higiene,

conservacao e temperatura dos géneros alimenticios, conforme legisla¢do em vigor.

Clausula 7.2

O pessoal que efetua o transporte e a distribuicdo de bens alimentares, devera usar
vestuario adequado aos bens a transportar, em perfeito estado de higiene e limpeza,

devendo ainda evidenciar um elevado grau de higiene pessoal.

Clausula 8.2

Os lotes e caracteristicas de carnes, moluscos, crustaceos, pescado e produtos de origem
vegetal congelados e produtos preparados ultracongelados para as unidades alimentares
dos Servigos de Ac¢ao Social da Universidade da Beira Interior (SASUBI) sdo os que

constam dos anexos A a F.
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Anexo A
Mapa de Quantidades

Quantidade
estimada

Tipo de

PN Embalagem

LOTE I — Carne Bovina (Congelada)

Pa Cubos Kg |CXaté10kg 1500 €
P4 Inteira Kg |CXatéiokg 450 €
Picanha fatiada 170/200 g Kg |[CXaté1okg 240 €
LOTE II — Carne de Porco (Congelada)

Almondegas 30 g Kg |[CXaté1okg 400 €
Bochechas Kg |[CXaté1okg 250 €
Carne Picada Kg |CXatéiokg 800 €
Chispe com lacdo Kg |CXaté1okg 150 €
Costeleta 200/250 g Kg |CXaté1okg 1400 €
Entrecosto tiras 280/300 g Kg [CXaté1okg 1200 €
Entremeada fatiada 250/300 g Kg [CXatéiokg 750 €
Febras 100/120 g Kg |CXaté1okg 3750 €
Hambirguer 80 g Kg |CXatéiokg 400 €
Lombo Kg |CXaté10kg 1700 €
Orelha Kg |CXaté1okg 250 €
P4 limpa aos Cubos 3x3 cm Kg |(CXatéiokg 1300 €
Pernil Kg |[CXaté1okg 250 €
Secretos Porco Branco Kg [CXaté1okg 100 €
LOTE III — Carne de Aves (Congelada)

Bife Frango 120 g Kg |[CXatéiokg 800 €
Bife Peru120 g Kg [CXatéiokg 1060 €
Espetadas Frango 100 g Kg |[CXaté1okg 40 €
Espetadas Peru 100 g Kg |[CXaté1okg 40 €
Frango Inteiro sem Mitidos de 1,12 1,2 Kg Kg |CXatéiokg 2500 €
Hambrguer Aves 80 g Kg |[CXaté1okg 100 €
Pato Inteiro de 1,5a 2 Kg Kg |CXaté1okg 900 €
Peito Frango 200 g Kg |[CXaté1okg 1800 €
Perna Frango com Costa 250 g Kg |CXaté10kg 1000 €
Strogonoff Peru Kg |CXaté1okg 800 €
LOTE IV — Moluscos/crustaceos (Congelado)

Ameijoa graiida com casca Kg |CXatéiokg 250 €
Camario 60/80 Kg |CXatézkg 100 €
Chocos limpos 10/20 Kg |[CXaté1okg 1000 €
Lula limpa 10/20 Kg |CXaté1okg 720 €
Miolo de camario 100/120 Kg |[CXatéiokg 90 €
Miolo de mexilhao Kg |CXaté10okg 100 €
Delicias do mar Kg |CXatéo,25kg 60 €
Tentaculos de pota Kg |[CXatéiokg 1080 €
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LOTE V — Pescado (Congelado)

Atum em bolsa Kg |Emb.1kg 180 - €
Bacalhau demolhado posta média Kg |CXatéiokg 860 - €
Caldeirada de Peixe 4 Espécies Kg |CXaté1okg 135 - €
Carapau médio 250/300 g Kg [CXaté7kg 180 - €
Cavala 250/300 g Kg |[CXaté7kg 50 - €
Corvina 4 posta 220/300 g Kg |CXaté7kg 270 - €
Dourada 250/300 g Kg |[CXaté7kg 350 - €
Filetes de pescada soltos 120/150 g Kg |CXaté7kg 810 - €
Maruca 4 posta n° 4 Kg |CXaté7kg 90| - €
Medalhdes de Pescada 200/220 g Kg |[CXaté7kg 250 - €
Migas de paloco (bacalhau desfiado) Kg |CXatéiokg 650 - €
Peixe Espada Preto 250/300 g Kg |[CXaté7kg 270 - €
Perca & posta250 g Kg |CXaté7kg 315, - €
Pescada & postan® 2 Kg |CXaté7kg 135 - €
Raia & posta 250/300 g Kg |CXaté7kg 180 - €
Red fish 4 posta 250/300 g Kg |CXaté7kg 180| - €
Robalo 250/300 g Kg |CXaté7kg 350 - €
Salmio (vermelho) & posta 200/250 g Kg |[CXaté7kg 350 - €
Sardinha 250/300 g Kg [CXaté7kg 90 - £
Solha 4 posta 250 g Kg |[CXaté7kg 270| - €
Tintureira em posta média Kg |CXaté7kg 360 - €
Truta 250/300 g Kg [CXaté7kg 180| - €

LOTE VI - Produtos de Origem Vegetal (Congelados)

Hamburguer vegetariano 8o g ‘ Kg ‘ Cx até 4 kg 160 - €
LOTE VII - Produtos preparados (Ultracongelados)

Batata pre frita ao palitos saco 2,5 kg Kg |CXatéiokg 850 - £
Calamares (argolas de pota) saco 0,8-1 kg Kg |CXatéskg 100 - €
Canelones bolonhesa Kg [CXaté2ke 200 - €
Cordon bleu (panado de fiambre e queijo) Kg |CXatéo,5ke 740 - €
Croquetes de carne 25/30 g UN | CX de 100-120 UN 2500| - €
Douradinhos Kg |Cxatéqkg 760 - €
Ervilha saco 2-2,5 kg Kg |CXatéiokg 780 - €
Maceddnia de legumes sem batata saco 2-2,5 kg Kg |[CXatéiokg 950 - €
Pasteis bacalhau 30 g UN | CX de 100-120 UN 4400| - €
Pizza Royale Retangular 700 g Kg [CXaté6kg 1080 - €
Rissois de camardo 30 g UN | CXde100-120 UN 1250 - €
Rissois de carne 30 g UN | CX de 100-120 UN 2500| - €
Rissois de pescada 30 g UN | CX de 100-120 UN 2000| - €
Salsicha toscana Kg |CXatéskg 12 - €
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Anexo B
Carateristicas organoléticas das carnes bovinas

1. Origem ou proveniéncia

As carnes devem ter origem em animais produzidos e abatidos em Portugal, e ser
provenientes de estabelecimentos portugueses autorizados e/ou licenciados
especificamente para esse efeito, pelos servicos oficiais competentes,
nomeadamente: matadouros, salas de desmancha ou entrepostos frigorificos.

Excetua-se do acima referenciado, as carnes embaladas e congeladas, com origem

e marcacéo de salubridade nos paises da América do Sul.

2. Carateristicas organoléticas e de gualidade

1.1.

Carateristicas Gerais
Proveniente de rés bovina adulta aprovada para consumo publico em
conformidade com o regulamento da inspecéo sanitaria dos animais de talho, das
respetivas carnes e subprodutos, apresentada em meia carcaca, quartos ou pecas
de talho, congelada, limpa (sem gordura, aponevroses).
As carnes deverdo apresentar-se de cor vermelha, com aspeto granuloso ao corte,
isentas de sebo e aponevroses excessivas.
As carnes devem ser fornecidas de acordo com as normas comunitarias para o
sector, no que respeita a embalagem, transporte e demais condi¢des higiénicas e
sanitarias.
S6 serdo admitidos como fornecedores as empresas abrangidas pela
regulamentacéo vigente para o fornecimento deste tipo de alimentos, devendo as
salas de desmancha estar aprovadas para o efeito.
As carnes devem provir de bovinos abatidos e preparados em matadouros
devidamente aprovados e, sob a direcdo de médicos veterinérios, ser
inspecionadas, aprovadas e marcadas de acordo com regulamentos legais.
As carnes congeladas deverdo ser embaladas a vicuo e respeitar as regras de
qualidade e higiene, conforme a legislagdo em vigor e conter a respetiva rotulagem
obrigatéria. Deverdo ser identificadas todas as pecas com o nome dado apds
desmancha.
Serdo recusadas, mesmo que dentro das validades, todas as pegas de carne mal
identificadas e que parecam suspeitas, quer em termos de apresentacdo, quer em

termos das condi¢oes de embalamento e transporte.
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ANEXOC

Carateristicas organoléticas das carnes suinas

1. Origem ou proveniéncia

Devem ser provenientes de estabelecimentos autorizados e/ou licenciados
especificamente para esse efeito, pelos servigos oficiais competentes, nomeadamente:

matadouros, salas de desmancha ou entrepostos frigorificos.

2. Carateristicas organoléticas e de qualidade

2.1 Carateristicas Gerais

e Asreses abatidas deverdo cumprir todos os requisitos do regulamento da inspecao
sanitaria dos animais de talho e respetivas carnes, subprodutos e despojos.

e As carnes de suino deverdo ser provenientes de animais novos.

e As carnes deverdo apresentar-se de cor vermelha, com aspeto granuloso ao corte,
isentas de sebo e aponevroses excessivas.

e As carnes de suino deverdo ser fornecidas de acordo com as mesmas normas
definidas para as carnes de bovino.

» As carnes fornecidas congeladas deveréo ser embaladas a vacuo.

e As pernas desossadas deverdo ser fornecidas totalmente isentas de gordura e
courato.

e Os lombos devem apresentar-se limpos de gordura, couro e osso, enxutos e com
carimbo de salubridade.

e As costeletas serdao provenientes das regides lombar e dorsal, sem excesso de
gordura.

e As carnes que revelem, no decorrer da preparacdo ou mesmo na sua confegio,
cheiros ou sabor anormais ou qualquer outra alteracio que traduza longa

conservacio serdo devolvidas, seja qual for o seu estado de preparacéo culinéria.
2.2 Definicio anatémica das pecas de talho

As carnes de suino devem apresentar-se em pecas de talho conforme planos de corte

definidos na NP — 2931 (1985), com as alteragdes indicadas no quadro a seguir:
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Pernas ou pas

Limpas, provenientes de reses abatidas para consumo publico,
de acordo com o regulamento da inspegdo sanitiria dos animais
de talho e respetivas carnes, subprodutos e despojos.

Febras

Proveniente de perna limpa, 100 a 120 g.

Costeletas

Provenientes de suinos abatidos nos termos da legislacdo em
vigor.

Serem selecionadas do cachago, lombo e pé em percentagem
equitativa.

Terem corte por processo estandardizado, ou manual correto,
desde que tenham a parte éssea com os misculos
correspondentes.

Peso entre 200 a 250 gr.

Rojoes

Provenientes da perna ou pa limpa e cortados em cubos de 3 cm
X 3 cm.

Hambuarguer

Carne de suino picada (70%)

Proteinas vegetais hidratadas (25%)

Fibras vegetais

Pao ralado

Sal

Especiarias

Aromatizante

Taxa de gordura inferior a 15%

Percentagem de colagénio nas proteinas de carne inferior a 22%

Hamburgueres com uma espessura aproximada de 1 cm, peso de
8og.

Almodndegas

Carne de suino picada (60%)
Proteinas vegetais hidratadas (23%)
Ovo

Tomate

Aipo

Cebolas

Péo ralado

Sal

Condimento

Plantas aromaticas

Taxa de gordura inferior a 15%
Percentagem de colagénio nas proteinas de carne inferior a 25%

Alméndegas com didmetro aproximando de 3 cm, peso de 30 g.

Carne Picada

Isenta de gorduras
Isenta de aponevroses
Isenta de sinais de oxidacao
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Anexo D

Carateristicas organoléticas das carnes de aves

(Frango, Peru e Pato)

1. Origem ou proveniéncia

Devem

ser provenientes de estabelecimentos autorizados e/ou licenciados

especificamente para esse efeito, pelos servigos oficiais competentes, nomeadamente:

matadouros, salas de desmancha ou entrepostos frigorificos.

2. Carateristicas organoléticas e de gualidade

2.1

Carateristicas Gerais

Os produtos de aves a fornecer deverao ser da classe A.

Os frangos e os patos devem apresentar as seguintes caracteristicas: carcacas
devidamente sangradas e depenadas, desprovidas da cabeca, pescogo, patas e
visceras. A cloaca sera eliminada. As carcacas deverao ter o minimo de gordura peri
cloacal. O peso do frango devera situar-se entre 1,1Kg a 1,2Kg. Os patos deverao ter
entre 1,5Kg e 2,0Kg.

As carcacas serdo entregues no estado congelado e deverdo apresentar os selos ou
carimbos comprovativos de inspe¢ao sanitaria “post mortem”.

Serdo rejeitadas as carcacas que se apresentarem deficientemente depenadas e
sangradas, com penugem ou canudos, roturas da pele, cortes, deformacoes,
fraturas, magreza excessiva ou quaisquer outros sinais que evidenciem doenga ou
alteracoes posteriores ao abate que as tornem repugnantes ou improprias para
consumo.

Constitui ainda causa de rejeicdo o excesso de humidade, o aspeto cozido da pele,
hematomas, fraturas, presenca de fezes, restos de alimentagdo, sangue ou
quaisquer deficiéncias de ordem tecnolégica que impliquem desvalorizagio
comercial.

As carcacas ou os produtos de aves que revelem, no decorrer da preparagdo ou
mesmo na sua confe¢do, cheiro, sabor a ranc¢o ou quaisquer outras alteragées que
traduzam ma conservacdo, serdo devolvidas, seja qual for o seu estado de
preparacgio culinéria.

Os produtos deverido estar isentos de sinais de abusos térmicos (oxidacdo, cristais

de gelo em excesso, aglomeracéo, presenca de gelo areado) e de desidratagao.
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2.2 Defini¢cio anatémica das pecas de talho

As carnes de aves devem apresentar-se nas seguintes pecas:

Espetadas de peru

Pedacos regulares de cerca de 3 a 4 cm, perfurados por
eixo metélico com caracteristicas antioxidantes ou de
madeira, sempre como tara perdida, congeladas e
devidamente rotuladas. Constituidas por 68% de carne de
peru, isenta de gorduras e aponevroses, 20% de toucinho;
8% de pimento verde e 4% de cebola verde.

Apresentacgdo: unidades de 100g no minimo.

Espetadas de frango

Pedacos regulares de cerca de 3 a 4 cm, perfurados por
eixo metalico com caracteristicas antioxidantes ou de
madeira, sempre como tara perdida, congeladas e
devidamente rotuladas. Constituidas por 68% de carne de
frango, isenta de gorduras e aponevroses, 20% de
toucinho; 8% de pimento verde e 4% de cebola verde.

Apresentacgdo: unidades de 100g no minimo.

Hamburgueres

Minimo 65% de carne de aves

Hambirgueres com uma espessura aproximada de 1 cm,
peso de 80 g.
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1.2 Apresentacao do pescado

Produtos da Pesca Todos os animais marinhos ou de 4gua doce (com exce¢ao

dos moluscos bivalves, equinodermes, tunicados e
gastréopodes marinhos vivos e de todos os mamiferos,
répteis e ras), selvagens ou de cultura, incluindo todas as
formas, partes e produtos comestiveis destes animais.

Produtos da Pesca Produtos da pesca ndo transformados que foram
preparados submetidos a uma operacio que alterou a sua integridade

anatémica, tal como a eviscerac¢ao, o descabecamento, o
corte, a filetagem ou a picagem.

Produtos da Pesca Os produtos transformados resultantes da transformacao
transformados de produtos da pesca ou da subsequente transformacao

desses produtos transformados.

Filetes de peixe Por¢oes cortadas paralelamente a coluna vertebral; estes

devem ser desprovidos de barbatanas, espinhas e pele.

Postas de peixe Por¢oes cortadas perpendicularmente & coluna vertebral, o

peixe deve ser previamente escamado as postas podem estar
ou nao desprovidas de pele e espinhas. As postas podem ser
abertas ou fechadas, consoante a regido anatémica de onde
provém.

Caldeirada Mistura de vérias espécies, fragmentadas em pedagos, com

um minimo de 4 variedades.

2, Transporte e embalagem do Pescado

Os materiais de embalagem e outros produtos que possam entrar em contacto com
os produtos de pesca devem respeitar os requisitos referidos para as carnes. Do
mesmo modo, sé6 deverdo ser aceites fornecimentos de produtos de pesca em
embalagens reutilizaveis se estas forem constituidas por material imputrescivel e

inerte e tiverem sido limpas e desinfetadas previamente.

Para o pescado congelado a temperatura méxima admitida no interior, no
momento da rececio, é de -18°C (x 3° C). Ndo serdo aceites fornecimentos de
produtos de pesca congelados cuja embalagem esteja danificada, que revele
carateristicas tipicas de recongelacdo, desidratacdo ou oxidacdo, com manchas
hemorragicas e sinais evidentes de varia¢bes de temperaturas, como gelo dentro

das embalagens.

S6 serdo aceites embalagens fechadas, limpas e rotuladas com as menc¢des escritas

legalmente. Qualquer tipo de deficiéncia de ordem sanitaria, ou de processamento
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Anexo E

Carateristicas organoléticas do pescado e de moluscos e crustiaceos

1. Carateristicas organoléticas e de qualidade

1.1 Carateristicas Gerais

e Os peixes congelados ndo devem revelar sinais de descongelacio, desidratacio,
oxidacio, manchas hemorrégicas ou de qualquer outra natureza. O excesso de
vidragem traduzida pela presenca de gelo sera descontado sempre que for superior
a1%.

e Os peixes e moluscos, qualquer que seja o tipo de apresentagdo, devem ser
congelados pelo processo ultrarrapido e revelar uma preparagiao cuidadosa —
descamacio, corte das barbatanas e evisceragdo completa e corresponder a
espécies de 1.2 qualidade e corresponder ao tamanho apropriado conforme a
categoria e ao fim a que se destinam.

e O peixe inteiro devera apresentar-se convenientemente preparado, eviscerado e
sem guelras.

e Os moluscos deverdo apresentar-se convenientemente limpos e prontos para
confecao.

e Qualquer alteracao verificada ap6s a sua preparagéo ou confe¢do quer em termos
de alteracoes de cheiro ou desidratagdo acentuada de produto sera causa de
rejeicdo. Quaisquer outros defeitos de ordem sanitaria ou deficiéncia tecnologica
serdo da inteira responsabilidade do fornecedor, e por consequéncia, descontados

nos respetivos fornecimentos.

e S6 poderio ser fornecedores as firmas devidamente licenciadas para o efeito pela
autoridade sanitiria competente (com alvard) para a congelagdo do peixe,
moluscos e crusticeos e dispondo, para a marca apresentada, sistemas ou
processos de congelacdo proprias legais, bem como cimaras proprias para
conservacao de congelados.

¢ Todas as mencdes legalmente previstas deverdo constar no rétulo e em portugués.

e Os produtos deverdo estar isentos de sinais de abusos térmicos (oxidacao, cristais
de gelo em excesso, aglomeragdo, presenca excessiva de gelo areado) e de

desidratacao.
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tecnoldgico (mau aspeto, oxidacéo, desidratacio, entre outros), que leve a rejeicoes

pos-preparacio, serdo da responsabilidade do fornecedor.

e Quaisquer rejei¢oes verificadas depois da sua confegdo e por motivo de alteracao
de cheiro e desidratacio acentuada, ou quaisquer outros defeitos de ordem
sanitiria ou deficiéncia tecnologica, serdo da inteira responsabilidade do

fornecedor, e por consequéncia, descontadas nos respetivos fornecimentos.

e Estes pescados devem ser transportados e fornecidos em veiculos préprios para

congelados com temperatura de —18° C, tolerando-se uma variacéo de 2° C.
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Anexo F

1. Carateristicas organoléticas dos produtos de origem vegetal e dos produtos
preparados ultracongelados

Os produtos de origem vegetal deverio ser fornecidos congelados.

Os produtos deverao estar isentos de sinais de abusos térmicos (oxida¢do, cristais
de gelo em excesso, aglomeracdo, presenca excessiva de gelo areado) e de
desidratacao.

Os hambitirgueres vegetarianos devem ser elaborados com proteina de soja
(principal ingrediente) e sem qualquer componente de origem animal e apresentar
uma espessura aproximada de 1 cm, peso de 80 g.

2. Carateristicas organoléticas dos risséis e pastéis bacalhau

Os risséis e os pastéis deverdo ser fornecidos ultracongelados.

Os produtos deverio estar isentos de sinais de abusos térmicos (oxidagao, cristais
de gelo em excesso, aglomeragdo, presenca excessiva de gelo areado) e de
desidratagao.

Os risséis deverao ser de carne, peixe ou camarao, conforme o pedido.
O recheio dos risséis devera conter no minimo 60% de carne, peixe ou camarao.
Os pastéis de bacalhau deverdo conter no minimo 40% de bacalhau.

O rétulo devera conter todas as mengdes legalmente previstas, em portugués, e ser
aposto na caixa de transporte e nas embalagens interiores.

3. Carateristicas organoléticas de outros produtos ultracongelados

Todos os outros produtos deverio ser fornecidos ultracongelados.

Todos os produtos devem ser embalados e identificados. Nao serao aceites
produtos a granel.

Todos os produtos fornecidos devem obedecer as normas de transporte e
comercializacio estabelecidas na legislacio relativamente a cada produto.

Nio serdo aceites produtos que na palpacgo estejam moles ou com outros indicios
de quebra na temperatura de conservagao de congelados.

Nio serdo aceites produtos que na palpagdo estejam aglomerados ou com outros
indicios de quebra na temperatura de conservagao de congelados.

O Reitor

frh : 'I \l

Prof. Doutor ‘Anténio Fidalgo
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